Di 29.09

Mi 30.09

Do 01.10

Fr 02.10

Mittagstisch

Disanxian =% 9,80
Nachtschattentrio aus Aubergine, Tomate und

Kartoffel mit Soyahack in Sichuan-SoBe, dazu Reis

Fleischalternative: mit Rinderhackfleisch (Bio)
Allergene: Soya, Gluten
Curry Udon »v-3¢» 9,80

Curry Suppe mit Mangold, Zwiebel und
Karotten, Udon Nudeln

Allergene: Soja, Gluten
von Miyukitchen

Donburi Bowls#” 9,80

Karotten-Kimpira, Edamame, wakame-
gurken, Blumenkohl, dazu Salat und Reis

Allergene: Soja, Gluten, Sesam
von Miyukitchen

Mapo Doufu === 9,80
Zarter Tofu in fermentierter Chilisauce mit
Mala-Topping, dazu Sesamgemise und Salat

Allergene: Soja, Sesam, Schwefeldioxid

Tagesgericht + Kombucha/Kaffee = 12,0

Alle Spreisen auch zum Mitnehmen in
unsere Rebowl: Pfand 5,0- oder in deiner eigenen Box

Extras

Baozi @&+
Hefeteigdumpling mit Fillung aus Spinat und
Sauerampfer (vegan, Bio) oder Rinderhackfleisch (Bio)

Allergene: Soya, Gluten, Sesam

Rindfleisch in Chiliol z#+»

Gekochtes Rinderherz, Soyasauce Chiliol, Lauchzwiebel,
Knoblauch, Sesam

Allergene: Soya, Gluten, Sesam

Tee-Ei #=
In schwarzem Tee und Sojasauce Ubernachtetes Ei,
Lauchzwiebel, Karotte, Chiliol

Allergene: Ei, Soja, Gluten

Soy-Sellerie
Blanchiertes Selleriegrin, geréstete Soyabohnen,
Gepuffter Reiscracker

Allergene: Soya, Sesam

Matcha Cheesecake

Allergene: Gluten, Ei, Laktose
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3,50

3,50

3,50
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